
HOCHLEISTUNGS-
GERÄTE

IM SERIE
Würfeleis- und Spezialeisbereiter



KEYFEATURES
QUICK GUIDE

Forcommercial Kitchens/Back of Househot professional
kitchensand Frontof Housewithin Horeca business.

Suitable for usein ambient temperaturesof up to +40 °C (tropical).

Heavy Duty cabinets, Climate class 5.

High performance, enduring manydaily door openings.

Suitablefor the2/1 GN deep system.

Optionally prepared for remoterefrigeration system.

LERNENSIEHOSHIZAKI-EISWÜRFEL KENNEN
JedemBarkeeper ist bewusst,wie wichtig die Eisqualität für sein Handwerk ist, und wie sich verschiedene Geschmacks-
und Texturschichtenin einem Cocktailglas erzeugen lassen.Spirituosen und Zutaten höchsterQualität sollten
ausschließlich mit perfekten Eiswürfeln serviert werden. Hoshizaki-Würfel sind extremkompakt, geschmacksneutral,
von stetsgleichbleibender Formund sieschmelzenlangsam:Nur so istgenau die richtige Verdünnungmöglich – eine
Kombination von allem, was ein Barkeeper hinsichtlich Ästhetik, Geschmackund Funktionalität von Eisbraucht.

ÜBERDIEPRODUKTREIHE
Alle Würfeleisbereiter haben eine elektronischeSteuerung,um
einen optimalen Eisherstellungsprozess,auch unter
wechselndenBedingungen, zu gewährleisten. Ohne zusätzliche
manuelleAnpassungenproduzieren unsereWürfeleisbereiter
große Mengen an Eiswürfelnin gleichbleibend hoher
Qualität. Da zu Beginnder Eisherstellung,optimalerweise in
Verbindung mit Filtersystemen,alle Verunreinigungen ausdem
Wasser entfernt werden, kommtesbei Hoshizaki-Geräten
praktisch nicht zu Fehlfunktionen aufgrund von Verkalkungen.
Dank desnatürlichen Kältemittels R290 weisen Hoshizaki
Eiswürfelmaschineneine verbesserte Energieeffizienz auf.
Darüber hinaushaben natürliche HC-Kältemittel nur ein

minimalesTreibhauspotenzial im Vergleich zu Maschinen mit
herkömmlichenHFC-Kältemitteln. Dies wirkt sich positiv
sowohl auf die Umweltals auch auf Ihr Budgetaus.Wie alle
Eisbereitervon Hoshizaki sind auch die Würfeleisbereiter
HACCP-zertifiziert und erfüllen die höchstenGesundheits-,
Sicherheits- und Hygienestandards.

Da Hoshizaki-Würfeleisbereiter in mehrerensteckerfertigen,
modularen undstapelbaren Optionen erhältlich sind, istdiese
Produktreiheals echterAllrounder für alle Anforderungen,
Zweckeund Standorte geeignet.

STABILEMATERIALIEN
UND LANGLEBIGES

DESIGN
NIEDRIGER

ENERGIEVERBRAUCH

HÖCHSTE
HYGIENESTANDARDS&
EINFACHEWARTUNG

PRODUKTIONS-
KAPAZITÄT

Die Geräte sind auf
Langlebigkeit ausgelegt. Die
magnetische Wasserpumpe
ohne Direktkupplung z.B.
verhindert Undichtigkeiten
im Wasserkreislauf und
verbessert die Lebensdauer
des Geräts.

Der Einsatzdes natürlichen
HC-Kältemittels R290 senkt
den Gesamtenergieverbrauch
unsererWürfeleisbereiter
deutlich.

Die Außenseiten bestehen aus
Edelstahl. Der geschlossene
Wasserkreislauf bietet
maximalen Schutz vor
Verunreinigungenjeglicher
Art. Alle Maschinen lassen
sicheinfach bedienen,
reinigen und warten.

Die Reiheumfasst
Würfeleisbereiter mit
Produktionskapazitäten von
22 bis240 kg pro Tag.



PERFEKTERGESCHMACK PERFEKTEFORM PERFEKTEVERDÜNNUNG

Da die Eiswürfelkeinerlei
Verunreinigungen aufweisen,
kühlen sie perfekt und geschmacks-
neutral in allen kulinarischen Bereichen,
ohne den Geschmack Ihrer
Kreation zu beeinträchtigen.

JederWürfel wird einzeln durch genau
dosiertes Frischwasserin einer
geschlossenenZelle hergestellt, sodass
größtmögliche Kompaktheit in perfekter
Würfelform erreichtwird.

Während desGefrierens blockieren die
Wände der Zelle die Ausdehnungdes
Wassers.Dadurch werden die Hoshizaki-
Eiswürfel außergewöhnlich kompakt
und hart, so dasssie genau die richtige
Verdünnungvon Cocktails und Longdrinks
ermöglichen.

DasErscheinungsbildderHoshizaki-Eiswürfel
zeichnet sichdurch saubereKantenundTransparenz
aus,dieeinenMarmoreffekt erkennenlässt. Dieser
Marmoreffekttritt auf, wenndieZellwändedie
Ausdehnungdesgefrierenden Wasseranallen
Seitenblockieren,währendbeiderHerstellung des
Würfels Temperaturenbiszu-30°C erreicht werden.
Bei sinkendenTemperaturendehnt sichdasWasser
weiterhin ausundesbildet sichdieMarmorstruktur,
dieauf dieextremeDichte undKompaktheitjedes
einzelnenWürfels hinweist.
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ÜBERWÜRFELEIS



WÜRFELGRÖSSEN
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Würfelgröße: XS
Gewicht: 6 g

Würfelgröße: S
Gewicht: 13 g

Würfelgröße: M
Gewicht: 17 g

Würfelgröße: L
Gewicht: 23 g

Würfelgröße: XL
Gewicht: 31 g

SPEZIALEISBEREITER

Eistyp: Stern
Gewicht: 18 g

Eistyp: Herz
Gewicht:25 g

Eistyp: Kugel
Gewicht:45 g

Eistyp:Zylinder
Gewicht:42 g
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Eistyp:
Großer Würfel
XXL
Gewicht: 120 g

Eistyp:
LangerWürfel
XXXL
Gewicht:240 g

DadieseEisbereiter genauauf Cocktailbars zugeschnittensind, könnenSiesichsovon
derKonkurrenzabhebenundbrauchendabeikeinerlei Abstriche beiGeschmackund
Qualität Ihrer Getränkehinzunehmen.

PERFEKTERGESCHMACK PERFEKTEFORM PERFEKTEVERDÜNNUNG



IM SERIE
SCHLÜSSELSPEZIFIKATIONEN

Natural refrigerant

Produktionskapazität/24 Std.*:
25 kg
Behälterkapazität: 11,5 kg
Würfelgröße: L

Produktionskapazität/24 Std.h*:
210 kg

Würfelgröße: XS M L XL

Produktionskapazität/24 Std.*:
105 kg
Behälterkapazität: 38 kg
Würfelgröße: M L XL

Produktionskapazität/24 Std.*:
210 kg. Eskönnen mehrere
Maschinen gestapelt werden.
Würfelgröße: XS M L
XL

Produktionskapazität/24 Std.*:
62 kg
Behälterkapazität: 17 kg
Würfelgröße: S L

Produktionskapazität/24 Std.h*:
210 kg
Behälterkapazität: 110 kg
Würfelgröße: L

IM-21CNE-HC

IM-240NE-HC

IM-65NE-HC

IM-240ANE-HC

IM-100CNE-HC

IM-240DNE-HC

*Sofern nicht andersangegeben, bezieht sichdie angegebene Produktionskapazität aufdie Mengen, die in der Standardeiswürfelgröße Lproduziert werden

Steckerfertig

Steckerfertig Modular Stapelbar
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PRODUKTREIHE



3 close-updetail photos

Auf starkem Fundamentgebaut
Hoshizaki hat sich alsPionier für Innovationen bei Küchen-und
Gastronomiegeräte-Lösungeneinen internationalen Ruferworben. Durchden
ZusammenschlussmitdemKühlspezialisten Gram Commercial könnenwir die Ge-
nialität japanischer Ingenieurkunstmit der Intelligenz dänischenDesignskombinieren
undzählenheute zudenweltweit ambestenvernetzten, innovativstenund verantwor-
tungsbewusstestenHerstellern vonKältelösungen.
Gemeinsamwerden wir weiterhin die Grenzen desMöglichen ausloten.
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